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Carpaccio Tόνου με 
αρωματικό λάδι, κρεμμύδι, 

πιπεριά και κάπαρη
Tuna carpaccio with aromatic 
oil, onion, pepper, and capers

25€

Σασίμι μαγιάτικο με μυρωδικά και 
ελαιόλαδο από τη Φάρμα μας
Amberjack sashimi with herbs 

and olive oil from our Farm
23€

Carpaccio Σφυρίδας με 
εσπεριδοειδή και αυγά αχινού
Grouper carpaccio with citrus 

fruits and sea urchin eggs
| GF | 27€

Σ Λ Τ Ε Σ
S L DS

Σαλάτα Γαρίδας* με μαρούλι 
baby, αβοκάντο, αγγουράκι 

πίκλα, αμύγδαλα και dressing 
καπνιστού ψαριού

Shrimp* salad with baby lettuce, 
avocado, pickled cucumber, 

almonds and smoked fish dressing
| GF | 23€

Ξεφλουδισμένη τομάτα, κρεμμύδι, 
ελιές, ρίγανη, ελαιόλαδο από 
τη Φαρμα μας και παλαιωμένο 

Ανθότυρο
Peeled tomato, onion, olives, 

oregano, olive oil from our Farm 
and aged Anthotyro cheese

19€

ΠΙ Τ ΕΛΕΣ
S E FOOD  pl t t erS

Σαρδέλες, τριμμένη ντομάτα 
και προζυμένιο ψωμί

Sardines with grated tomato 
and sourdough bread

18€

Στρείδια / Oysters
| GF | 13€ ανά τεμάχιο | 13€ per item

Ελληνικό Χαβιάρι Ossetra
Greek Ossetra Caviar

108€

Πιατέλα Θαλασσινών
Seafood Platter

160€

s n c k s

Μini Burger τηγανητού 
μπακαλιάρου 

Mini fried cod burger 
14€ ανά τεμάχιο | 14€ per item 

Lobster roll
36€

Toast με πατάτες τηγανητές 
Toast with French fries 

13€

Γιαούρτι με γάλα γαϊδούρας, 
φρούτα και granola

Yogurt with donkey milk, 
fruit, and granola

13€



Ο ΡΕ ΚΤ Ι Κ
p p e t I z e r s

Γραβιέρα Κρήτης Σαγανάκι
με μαρμελάδα λεμόνι

Deep fried Graviera cheese from 
Crete with lemon marmalade

19€

Ταραμοσαλάτα με 
πιτούλες ψημένες

Fish roe dip with grilled 
“pitakia bread”

11€

Πατάτες τηγανητές με ρίγανη 
French fries with oregano

9€

Γαύρος Μαρινάτος
Marinated anchovies

17€

Καλαμάρι Tηγανητό με 
μαγιονέζα λεμόνι,

κάπαρη και αγγουράκι τουρσί
Fried Squid with mayo, lemon, 
capers and pickled cucumber

25€

Χταπόδι Ψητό με σκορδαλιά
Grilled Octopus with garlic dip

25€

Καραβιδόψιχα τηγανητή
με πικάντικη μαγιονέζα

49€

Κεφτεδάκια τηγανητά
Fried Meatballs

19€

Ε Π Ι ΔΟ Ρ Π Ι
D E S S E R T S

Φρούτα εποχής
Seasonal fruits
| VG | | GF | 11€

Γαλατόπιτα, παγωτό ανθόγαλα, 
καραμέλα από κατσικίσιο γάλα
Milk pie, fresh milk ice cream, 

goat’s milk caramel
15€

Σοκολατόπιτα, παγωτό βανίλια 
και μπισκότο κακάο

Chocolate cake, vanilla ice 
cream, and cocoa cookies

16€

Παγωτά ανά μπάλα
Ice cream per scoop

4€



S M O O T H I E S

Mango Coconut
Μάνγκο, Καρύδα, Ανανάς, Τζίντζερ, Λάιμ
Mango, Coconut, Pineapple, Ginger, Lime

VG 11€

Berry
Φράουλες, Βατόμουρα, Γιαούρτι, Λευκή σοκολάτα, Ρόδι

Strawberries, Blackberries, Yogurt, White chocolate, Pomegranate
VG 11€

Peach Mint
Ροδάκινο, Γιαούρτι, Δυόσμος, Σιρόπι αγαύης

Peach, Yogurt, Mint, Agave syrup
11€

Χ Υ Μ Ο Ι  /  F R E S H  J U I C E S

Orange
Φρέσκος χυμός από διάφορες ποικιλίες πορτοκαλιών, Λεμόνι

Fresh mixed orange juice, Lemon
VG 9€

Tropical
Ανανάς, Μάνγκο, Πεπόνι, Λεμόνι, Πορτοκάλι

Pineapple, Mango, Melon, Lemon, Orange
VG 10€

S P E C I L T Y

The Affogato
Εσπρέσο, Παγωτό φιστίκι Αιγίνης με πραλίνα, Κανταΐφι, Άνθος αλατιού

Espresso, Pistachio ice cream with praline, Kataifi, Flaky sea salt
14€

*VG Vegan


